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Załącznik nr 1.1 do Zapytania Ofertowego / Załącznik nr 1 Do Umowy 

 

 

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

Organizacja obchodów święta branżowego „Barbórka 2026”, 

które odbędą się w dn. 03.12.2026 r. 

 

1. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia, w tym parametry techniczne lub jakościowe, jakie 

przedmiot zamówienia musi spełniać.  

 

Organizacja uroczystych obchodów święta branżowego „Barbórka 2026” dla Oddziału Zakład 

Gazowniczy w Zabrzu, na którą składa się: uroczysty obiad, kolacja, występ artystyczny.  

 
Kompleksowa organizacja imprezy barbórkowej w dniu 03.12.2026 r. w godz. od 17.00 do  

godz. 02.00 w dniu 04.12.2026 r. dla około 480 osób (+/-20%), w szczególności: 

1.1 Zapewnienie odpowiedniego lokalu, tj. sali ok. 480 osób (+/- 20%) (z dostępem do toalet),  

oraz szatni (z obsługą) dla uczestników wydarzenia; wyznaczenie miejsca dla osób 

palących. 

1.2 Lokal powinien znajdować się w promieniu do 25 km od siedziby Zamawiającego (adres: 

41-800 Zabrze, ul. Szczęść Boże 11). 

1.3 Zapewnienie odpowiedniej aranżacji powierzchni lokalu, tj. ustawienie stołów i krzeseł, 

zapewnienie przestrzeni do zabawy tanecznej, przygotowanie dekoracji itp. 

1.4 Przygotowanie oprawy multimedialnej w ramach infrastruktury lokalu (nagłośnienie, 

multimedia, oświetlenie, rzutnik itp.) łącznie z udostępnieniem urządzeń technicznych oraz 

zapewnieniem ich obsługi. 

1.5 Zapewnienie posiłków wraz z obsługą dla ok. 480 osób (+/- 20%) zgodnie z menu: 

Propozycja menu na obchody święta branżowego „Barbórka 2026” 

Przed obiadem: 

• przystawka: podanie talerzowe, 90 g/os. 

Obiad: 

• zupa: rosół, 230 ml/os. (podanie talerzowe),  

• danie główne: golonka minimum, 800 g/os. z dodatkami: ziemniaki pieczone, 
200g/os., kapusta zasmażana lub ciapkapusta tzw. „panczkraut” (podanie talerzowe), 

• patery ciast: 3 rodzaje do wyboru (2 kawałki/os.). 

Bufet zimny: 

• zimna płyta i sałatki - podanie bufetowe lub na półmiskach, bez limitu uzupełniane  

na bieżąco:  
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- deska wiejska, np. boczek, karczek, pasztet, wędzona kiełbasa, 

- wybór serów, np. ser żółty, oscypek, camembert, lazur, 

- śledzie w oleju, 

- tymbaliki drobiowe, 

- jajka faszerowane,  

- smalec, ogórki, pieczywo, masło. 

 

Ciepła kolacja:  

• bogracz. 

Napoje: 

• zimne napoje (woda mineralna, soki, napoje gazowane, piwo bezalkoholowe), 

• ciepłe napoje (kawa, herbata – uzupełniane na bieżąco), 

• piwo 1,5l/os. 

1.6 Zapewnienie obsługi DJ w czasie trwania imprezy (od godz. 17.00 do godz. 02.00) oraz 

zapewnienie występu muzycznego – gwiazdy wieczoru (od godz. 18.30 do godz. 20.00). 

Wykonawca zaproponuje Zamawiającemu – do wyboru, trzech artystów (gwiazda 

wieczoru). 

1.7 Zapewnienie korzystania z odpowiedniej liczby miejsc parkingowych dla samochodów 

osobowych (min. 60 miejsc parkingowych) oraz dodatkowo możliwość parkowania  

dla minimum 2 autokarów. 

1.8 Zapewnienie ochrony (minimum 4 pracowników ochrony) oraz opieki medycznej  

poprzez ustanowienie dyżuru pielęgniarki lub ratownika medycznego podczas imprezy  

w godz. od 17.00 do 02.00. 

1.9 Przeprowadzenie imprezy zgodnie z ustalonym programem wydarzenia: 

Ramowy program obchodów święta branżowego „Barbórka 2026” 

17:00 – 17:30 – przyjazd i powitanie uczestników wydarzenia. 

17:30 – 18:30 – obiad podawany do stołu. 

18:30 – 20:00 – część artystyczna / gwiazda wieczoru. 

od 19:00 dostępny bufet zimny. 

20:00 – 02:00 – zabawa taneczna z udziałem DJ-a. 

23:00 – ciepła kolacja. 

02:00 – zakończenie wydarzenia. 

 

1.10 Zapewnienie możliwości wynajęcia pokoi dla uczestników imprezy (min. 10 pokoi). 

Uwaga! Wycena noclegów nie wchodzi w wartość składanej oferty, przy czym Wykonawca 

jest zobowiązany w wyznaczonym miejscu w formularzu ofertowym podać cenę, która 
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będzie obowiązującą podczas realizacji przedmiotu zamówienia. W razie chęci skorzystania 

przez gości z noclegów będą one płatne dodatkowo przez osoby zainteresowane – zgodnie 

z ceną podaną przez Wykonawcę w formularzu ofertowym. 

1.11 Zapewnienie obsługi kelnerskiej podczas wydarzenia, hostessy, które zajmą się m.in. 

witaniem i kierowaniem gości do odpowiednich miejsc wydarzenia i obsługą szatni. 

1.12 Uzyskanie wymaganych zgód, pozwoleń i zawarcia stosownych umów (w tym uregulowania 

opłat związanych z ZAIKS), jak również poinformowania wszelkich organów, których 

zawiadomienie jest konieczne w świetle obowiązujących przepisów prawa lub celowe  

 


